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바닐라빈가공식품

바닐라빈은고급 마카롱,케익, 아이스크림과 커피등다양한식품에사용 되고있습니다.



■바닐라와유형의짧은 역사

원래 멕시코에서 온바닐라는금세기 중엽에 (식물학이많은 귀족들의 취미였을때)
이르러런던과 파리에서프랑스식민지리유니온(수동으로 꽃을수분시키는방법이발견된 곳)까지
그리고마다가스카르로넘어가, 완벽한 기후, 지구등의조건때문에세계최고의품질인 ‘버번’ 바닐라가
만들어졌습니다.

마다가스카르에 있는우수한 “Planifolia”바닐라유형의상업적 성공 (연간 3,000 톤)은
인도네시아의광대한농장과경쟁을 촉발시켰습니다.
인도네시아의 ‘Parnplona’바닐라 유형이향이훨씬적기 때문에훨씬저렴합니다.
이것이바로코카콜라와같은가격에 민감한거대기업들도 마다가스카르에서 바닐라를사는이유입니다.

다른 바닐라유형은타히티 종 (대부분이현재파푸아뉴기니에서만들어집니다.
육즙이많고평평해보이지만맛이적고이상한 꽃맛이나지만모두가 좋아하는 것은아닙니다) ,
멕시코또는아프리카그리고인도가 있습니다.

하지만크림같고 풍부하고 달콤한맛의마다가스카르버번 바닐라가
전세계적으로가장원하는 이유가있습니다.



Our Company
마다가스카르최대바닐라집산지인 ‘삼바바’현지에위치한저희회사를소개드립니다.

■당사는아프리카마다가스카르 북동부의대표적인바닐라빈 집산지인 ‘삼바바’에
1998년광산업을 목적으로사업장을설치하여 국내현지대표가직접파견되어
현재까지관리 운영중이며,이러한현지의 풍부한경험과여건을바탕으로하여

■ ‘JINSUNG SARL’이라는바닐라빈생산, 관리및수출회사를 2020년별도설립하였으며,
농장운영과함께생산,품질및가격등을철저히관리하여서울본사에직접공급하고있는
국내유일의 ‘삼바바’현지국내업체이므로우수한품질의경쟁력있는상품을안정적으로
공급해드릴수 있음을약속드립니다.







마다가스카르에있는저희회사 : JIN SUNG SAMBAVA



마다가스카르에 있는 저희 회사 및 사업자등록증



JS VANILLA의대표 GRADES

TK(떼까) GRADE
길이 : 15cm이상
수분함유량 :약 30%
색상 :블랙브라운

대부분수분함유량이약 35%인
GOURMET(고메) grade로판매를하고있으나
- 수분함유량이많아당연히중량이더높지요.

저희는품질이더우수한
위의 TK grade로판매하고있습니다.
















