


KEY POINT 
델리고 F&B의 앞선 기술력 

우리 몸이 원하는 식품에 대한 원칙 
‘안전한 식품’이라는 기본에 충실 

국내 유일  
망고 병조림  

전문 가공/제조 업체 

앞선 기술력으로 
국내 유일의 
망고 병조림 
전문 가공/제조 
업체 입니다. 

100% 천연성분 

망고 55% 
정제수 37% 

유기농설탕 12% 

3無첨가 

인공감미료 
방부제 
인공색소 

HACCP 
인증시설 제조 

안전은 기본! 
해썹 인증제조시설 
에서 가공/제조한 
델리고 망고병조림 



STRENGTH 

■ PRESERVABILLTY  OF  GOODS 

일반적인 망고의 경우 보존 기간이 1주일 내외 
델리고 망고 병조림 보존 기간 제조일로 부터 2년 

■ COST -EFECTIVENESS 

씨를 제거한 생망고 과육의 100 G 당 판매가3,000원 내외 
델리고 병조림 망고 과육은 100G 당 판매가 2,500원 내외 

■ MATURE  MANGO 

망고의 경우 숙성 정도에 따라  당도와 산도의 차이를 보이는데, 
델리고 망고의 경우 최고의 망고 본연의 맛을 즐길 수 있음 



OPPORTUNITY 

■ MARKET  EXTENSION 

지속적인 수입과일 및 망고 수입량 확대 
해외 여행 확대 및 망고 인지 및 경험자 확산 



SPECIFICATION 

■ 제조 판매원  

델리고 F&B 

경기도 고양시 일산동구 동국로 197번길 69 

■ CAPACITY 

용량  
1,000g, 500g 

■ INGREDIENTS  OF  FOOD 

구성 성분 
망고 55%(베트남), 정제수 37%, 유기농 설탕 8% 

■ 보관 방법 

상온 보관 
개봉 후 냉장보관 



RECOMMENDATION 

■ 이런 분들께 추천 드립니다! 

 우리 아이들 영양간식 
 씹기가 불편한 어르신 
 소중한 분들에게 선물로 
 품격 있는 병문안 선물을 찾는 분들 
 식사 후 디저트를 즐기는 우리가족 
 성인들을 위한 최고의 술안주 

■ 이렇게도 활용해 보세요! 


