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인사말

고객사의 만족에 최우선 가치를 두고 창조적이고 도전적인 제품을 개발하는 푸드솔루션은 식품개발의 기획부터

시제품, 시생산까지 통합시스템 으로 운영하고 있습니다.

푸드솔루션은 식품분야의 다양한 경험과 노하우를 바탕으로 식품을 연구개발하는 전문기업 입니다.

고객사의 리즈에 맞는 제품을 만들어 여러분의 소중한 파트너가 되도록 항상 노력하겠습니다.

회사명 주식회사 푸드솔루션

대표이사 김진양

설립일 2022년 4월 13일

소재지
경기도 하남시 미사강변한강로 135 
스카이폴리스 다동 501호

사업분야
파우더(분말) 제조 및 개발 유통
냉동과일, 음료베이스, 냉동면 등 HMR제품, 복합조미소스 등
각종 원부재료 개발 공급

연혁

2018.03 - ㈜디엠코리아 설립

2020.06 - ㈜디엠코리아 음성공장 준공

2020.10 - HACCP인증(당류가공품, 소스, 복합조미식품 등)

2021.03 - HACCP인증(과채가공품)

2022.04 - ㈜푸드솔루션 설립(영업 및 연구 강화)

1. 기업현황 - 개요

http://food-solution.co.kr



Customer

Quality

Happy

Delicious

Vision & Mission

고객의 니즈에 맞는 식음료 토탈 솔루션 제공

1. 기업현황 – 비전&미션

Customer

-고객의 needs에 맞는 제품 개발 (다품종 소량 생산)

Quality

-품질관리 원칙 준수 및 제조 공정 위생 관리 철저

Happy

-고객과 직원 모두가 행복한 기업

Delicious

-맛이 기본이 되는 제품 개발/생산



(주)푸드솔루션 생산라인(디엠코리아/음성공장)

영업 본부

경기도하남시미사강변한강로 135  스카이폴리스다동 501호
T. 031-8028-3088   /   F. 031-8028-3087

영업본부 & R&D센터

충북음성군금왕읍금왕테크노로 128 
T. 043-877-3135   /   F. 043-877-3136   

음성공장(디엠코리아)

(주)푸드솔루션 / 영업본부&연구소

1. 기업현황 – 사업장 소개



2. 비즈니스모델 – 품목카테고리

파우더(분말) 베이스(액상)

냉동과일(수입)복합 조미(소스/분말)

HMR, 즉석조리식품 및 베이커리, 디저트 등

기타 고객사에 맞는 전용 제품 개발 제공



2. 비즈니스모델 – 제품개발 프로세스

제품개발

• 제품기획 및 컨셉 설정

•제품 레시피 개발

•샘플 제작, 테스트

생산계획

• 생산라인 제조공정 확인

• 품질관리(품목제조보고, 

시험성적서 등)

• 제품 패키지 소싱

생산진행및관리

•공장현장컨트롤

•생산및입고진행

•고객사클레임처리등

사후관리

고객의 니즈에 맞는 식음료 토탈 솔루션 제공



생산공정(분말제품 생산라인) 

1

포장(충진)

2

밀봉

3

오염물질
제거

원재료
계량

샘플 채취
(관능검사, 수분검사)

7 6 5 4

보관 및 출고 완제품 미생물 검사 적재 금속 검출기

샘플채취원료 혼합 및 이송

2. 비즈니스모델 – 생산프로세스



생산공정(페이스트 & 소스 / 액상제품 생산라인) 

1

1차 분쇄

2

2차분쇄

3
샘플 채취
적합여부 검사
(관능&당검사)

7 6 5 4

보관 및 출고 완제품 미생물 검사 금속검출 & 포장 혼합 & 살균 & 균질

원료 혼합 및 이송

원재료
계량

금속성 이물 선별

2. 비즈니스모델 – 생산프로세스



생산공정(로타리포장 / 자동포장 라인) 

1

자동충진&실링(내포장공정)

2

금속검출

3

원재료
계량

샘플채취
적합여부 검사
(관능및수분검사 )

7 6 5 4

보관 및 출고 완제품 미생물 검사 외포장 중량선별

원료혼합 및 이송

중량선별 / 상한, 하한 설정

2. 비즈니스모델 – 생산프로세스



품질관리

원재료

반제품
완제품

관능테스트
화학적 분석

품질검사
미생물 검사

엄격한 품질 검증

식품위해요소분석

기술연구소의전문분석인력이최첨단분석장비로제품의품질테스트를수시로진행하여 QC(Quality 
Control)을수행하여생산에서유통상태에이르기까지체계적이고효율적인평가로식품안전관리에
최선을다하고있습니다.

2. 비즈니스모델 – 생산프로세스



www.dongwonfnb.com 

http://www.kgcus.com/home.php

https://bobsnu.com/index.html

http://www.innp.co.kr/kr/Default.aspx

http://www.ildongbioscience.com/kor/main/main.id

https://www.motherlove.co.kr/

http://www.yuyu.co.kr/ko/

http://www.naturalway.co.kr/

http://www.hanmif3.co.kr/

2. 비즈니스모델 – 협력사



파우더 (분말) 페이스트 냉동과일(수입) 복합 조미소스

말차파우더 아몬드 페이스트 냉동 망고 팝콘, 과자용 시즈닝

화이트 초코렛 파우더 땅콩 페이스트 냉동 딸기 사골육수, 우동, 쌀국수, 어묵 베이스

민트 초코렛 파우더 검은깨 페이스트 냉동 블루베리 볶음용 간장소스 , 제육덮밥 소스

다크 초코렛 파우더 참깨 페이스트 냉동 패션후르츠 볼로네즈, 트러플크림, 토마토소스

쿠키앤크림 파우더 밤 페이스트 냉동 애플망고 바베큐소스, 데미그라스, 갈릭디핑소스

홍차(블랙티)파우더 오트밀 페이스트 냉동 용과 마라소스, 중식볶음소스, 짬뽕베이스

요거트 파우더 호두 페이스트 냉동 수박 데리야끼, 명란마요, 일본식커리소스

바닐라 파우더 견과혼합 페이스트 냉동 복숭아 맛간장, 고추장소스, 양념된장

3. 제품소개 – 제품리스트 (개발 완료)

냉동면/리조또 베이커리/디저트 HMR / 밀키트 음료베이스

바질페스토파스타 당근케이크 마카로니샐러드 과일에이스 / 스무디 베이스
(망고, 딸기, 자몽, 청포도, 레몬 등)미트/토마토소스파스타 우유크림케이크 콘샐러드 / 참치샐러드

투움바크림파스타 다크초콜릿케이크 덮밥, 볶음밥 간편식 상그리아, 모히또 베이스

해산물파스타 치즈케이크 찌개류 간편식 달고나, 흑당 베이스

냉동 간편 리조또 마들렌, 휘낭시에 중식 HMR(짜장, 짬뽕) 초콜릿 소스 및 베이스

버터쿠키, 초코쿠키 한끼샐러드 홍차, 밀크티 전용 베이스

외식 및 카페 채널 소비자 니즈에 맞는 통합 솔루션 제공 : 전용 제품 개발



감사합니다


