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하나노마카롱은 자연에서 오는 제철 재료와 재료 본연의 색으로 건강한 디저트를 만드는
마카롱 전문회사입니다.

저희 하나노마카롱의 슬로건은 디저트로 함께 하는 시간의 가치를 나누고 많은 사람들에게
완성도 높은 고급디저트를 향한 접근성을 높이는 것입니다.

완벽한 퀄리티의 마카롱을 위하여 최적의 환경에서 꼬끄작업을 진행하고 각 메뉴별로 제철
재료로 만든 특색있는 수제 필링으로 완성도 높은 마카롱 작업에 초점을 맞추고 있습니다.

이는 단순히 자극적인 ‘ 단맛＇을 추구하는 것이 아닌 신선하고 건강한 맛을 추구하고 있는
하나노마카롱의 철학입니다.

Master chef

Paul Park



Premium Macaron
프리미엄 마카롱

크렘브륄레 하나롱 몽블랑 오레오 크림치즈 에스프레소 크리스피 트리플 치즈

발로나 티라미수 솔티캬라멜 얼그레이 더블 크런치

말차

로쉐 초코 마쉬멜로우 초코



Classic Macaron / Fat Macaron
클래식 마카롱 / 뚱카롱

블루베리 요거트

오레오 딸기 바닐라

초코 브라우니

초코 녹차 요거트 바닐라

쿠앤크

블루베리 치즈 복숭아 딸기



American s’mores Cookie
아메리칸 스모어 쿠키

돼지바 레드벨벳
크림치즈

로투스
스모어

말차스모어

약과
크림치즈

초코스모어 티라미수
크림치즈

황치즈
스모어

오레오
스모어

유자
크림치즈



Others Bakery
기타 베이커리

플레인 휘낭시에 플레인 마들렌 리얼 초코 브라우니 초코칩 쿠키

머랭쿠키 (딸기,바나나,사과,블루베리,오레오,프레첼)
- 1.5kg 벌크용 -
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㈜드플레르

STORY

Master chef

Paul Park



㈜드플레르는 자연에서 오는 제철 재료와 재료 본연의 색으로 건강한
디저트를 만드는 마카롱 전문회사 입니다. 저희 하나노마카롱의
슬로건은 디저트로 함께하는 시간의 가치를 나누고 많은 사람들에게
완성도 높은 고급디저트를 향한 접근성을 높이는 것입니다.



재구매율 100%
하나노마카롱을

한번만 찾는 분은 없습니다.
오프라인 매장
재구매율 100%

㈜드플레르 핵심가치

CORE VALUE



오프라인
재구매율 100%

오프라인 재구매율 100%

화려한 색상과 쫀득한 꼬끄
자연 그대로의 맛을 지니고 있는 다채로운 필링

자연에서 온 신선한 제철과일과 세계 최고급의 버터와
소금 등의 원재료
가장 중요한 원칙, 철저한 위생관리

㈜드플레르의 전문쉐프님들은
스스로에게 만족스럽지 않은 마카롱은 내놓지 않습니다.



Our merit - Nature Ingredients







100%
오프라인 매장
재구매율 100%



Developments





Seo Yeon

㈜드플레르는 생산공장 뿐만 아니라

오프라인 매장과 온라인 사업까지 효율적으로

관리와 운영을 하고 있습니다.

ORGANIZATION
CHART



㈜드플레르 회사연혁



Director

대표이사 박태원TEL. 032.814.2221

DIRECT. 010.2439.2720

EMAIL. dundy002@naver.com

HOME. http://www.hananomacaron.com

CommunicationOffice Hour

Mon to Fri 08:00 – 18:00






